ABENDKARTE € EVENING MENU

18.00 BIS 22.30 UHR = 6 PM TO 10:30 PM

VORSPEISEN <& APPETIZERS

Brioche mit gebratenen Hirschstreifen (A,F,1,N,M) € 24,00
Truffelcreme, Pak Choi, Sesam
Brioche with tender venison strips

Truftle cream, pak choi, sesame

HAUPTSPEISEN & MAIN COURSES

Tagliatelle (A,C,G,L,0) € 39,00
weifer Triiffel

Tagliatelle
white truftle

Heilbutt (A,C,D,G,L,0) € 45,00
Lauch, Erdipfel, Brioche Croutons, Triiffel Beurre Blanc

Halibut
leek, potatoes, brioche croutons, truftle beurre blanc

Zusétzlich / Add om: 1g weifser Triiffel EUR 19,- / Ig white trufile EUR 19,-

DESSERTS

Dunkle Schokoladen Triiffel (A,C,G,M) €12,00
Karamell Mousse, Schokolade Crumble, Schokoladen Sauce
Dark chocolate truffle

Caramel mousse, chocolate crumpble, chocolate sauce

Késevariation von Jumi (A,G,H,M) € 24,00
Feigensenf, Niisse, Brotkorb von der Bio-Biickerei Offerl

Variation of cheeses by Jumi
fig mustard, nuts, bread by the organic bakery "Offerl"

— THE GUEST HOUSE —

BRASSERIE & BAKERY

TIME FOR DELIGHT



