
HAUP T S P E I S EN

WIENER SCHNITZEL VOM KALB ........€ 35,00
Erdäpfel-Vogerlsalat, Kürbiskernöl

CREMIGE TAGLIATELLE.....................€ 29,00
frischer schwarzer Trüffel

GEGRILLTER OKTOPUS...................... € 31,00
Wassermelone, Thai Basilikum, Ananas

MOULES FRITES 
Sauce Rouille, Pommes frites

klein ..........................................................€ 20,00
gross .......................................................... € 26,00

GEGRILLTES ENTRECÔTE................. € 34,00
Beilagen

- klassische Pommes frites ........................... €   9,00
- Trüffel-Pommes frites .............................. €  12,00
- gegrillte Salatherzen, Parmesan .......................€  11,00
- Edamame ................................................. €  8,00
- Mais .......................................................... €  7,00
- Avocado Püree .......................................... € 10,00 

ROLLGERSTEN RISOTTO................... € 21,00
gebackene Kräuterseitlinge, Miso 

GEGRILLTES FILET  
VON DER DORADE .............................. € 31,00
Erbsenpüree, Fenchel, Joghurt  

S A L A T E

V O R S P E I S E N

D E S S E R T S

S U P P E N

GREEN GODDESS SALAT ............. € 14,00
Avocado, Minze, Gurke,  
Limette, Sesam 

RADICCHIO VARIEGATO CHIARO .......€ 17,00
Seegras, Marille, Pfirsich,  
vegane Miso-Mayonnaise   

GEGRILLTE ARTISCHOCKEN..................€ 21,00
Brioche, Datteltomate,  
Rucola-Chutney   

CAESAR SALAD................................... € 26,00
Römersalat, Maishendlbrust, Grana

LOBSTER ROLL ................................. € 18,00
Kohlrabi, Reis, japanische Mayonnaise,  
weißer Ingwer, Jungzwiebel       

LACHS SASHIMI ............................... € 19,00
Maracuja, Jungzwiebel, Paprika-Öl       

ESCARGOTS DE BOURGOGNE.............. € 22,00
Knoblauchbutter, Baguette

CARPACCIO DE BŒUF....................... € 21,00
Fleur de Sel, Zitrone, Parmesan,  
Pinienkerne, schwarze Nuss           

TATAR VOM RADIESCHEN.................. € 19,00
Schnittlauch, Wassermelone, Ricotta,  
Perlen vom Balsamico    

ZITRONEN SORBET ..........................€ 11,00
Wodka, frittierte Minze    

FLÜSSIGER SCHOKOLADEKUCHEN ..... € 14,00
Oreo-Vanille Eis   

ERDBEER-KNÖDEL............................... € 13,00 
süße Butterbrösel,  
Joghurt-Basilikum Creme

TOMATEN CONSOMMÉ...................... € 10,00
Sherry, Basilikum-Öl,  
hausgemachte Tomatenravioli     

GURKEN KALTSCHALE........................€ 9,00
Melone, alkoholfreier Gin

S N A C K S

JAHRGANGSSARDINEN..................... € 15,00
Gebäck nach Wahl

SACHER WÜRSTL ...............................€ 13,00 
Senf, Kren, Bio-Handsemmel  

GRÜNE OLIVEN ..............................€ 9,00
mariniert, Rosmarin 

CALAMARI FRITTI ...............................€ 12,00 
Knoblauch-Aioli  

MARINIERTER ZIEGENKÄSE.............. € 14,00
Orangenöl, Kerbel 

HANDSEMMEL MIT LEBERKÄSE ........ € 11,00
Essigurkerl-Salsa 

COQ AU VIN NIGIRI .............................€ 12,00
3 Stück, Pilzsauce  

ARTISCHOCKE.................................. € 16,00
im Ganzen gekocht, Kernöl-Creme

HÜHNER-SATEY SPIESSE ...................€ 14,00
Erdnuss, Koriander

U N S E R E  S E R V I C E - M I T A R B E I T E R - 

I N N E N  I N F O R M I E R E N  S I E 

G E R N E  Ü B E R  T A G E S A K T U E L L E  

E M P F E H L U N G E N .

E I N E  M A H L Z E I T  O H N E  D E S S E R T 

I S T  E I N F A C H  N I C H T  V O L L S T Ä N D I G : 

I N  U N S E R E R  V I T R I N E  F I N D E N  S I E 

S Ü S S E S  A U S  D E R  P Â T I S S E R I E .

UNSERE LIEFERANTEN

Rindfleisch .................... Wiesbauer Gourmet
Fleisch und Wurstwaren ................ Windisch
Fisch .................................................. Eisvogel
Sardinen ................................. R&S Gourmet
Meeresfrüchte ..................... Eishken Estate 
Brot und Gebäck ............ Bio Bäckerei Öfferl 
Obst und Gemüse ............ Peter Memminger 
Trüffel und Pasta .............................. Miliffico

S P E I S E K A R T E

1 1 : 0 0  B I S  2 3 : 0 0  U H R
K Ü C H E N S C H L U S S  2 2 : 3 0  U H R

Couvert mit frischem Gebäck von der  
Bio Bäckerei Öfferl und Olivenöl oder  

hausgemachten Aufstrichen.

€ 5,20 / Person

Speisen & Getränke inklusive der 
gesetzlichen Mehrwertsteuer.

WICHTIGE INFOS ZU ALLERGENEN

Eine Karte mit detaillierten Angaben 
der Allergene in unseren Gerichten  

erhalten Sie gerne von unseren  
Service-MitarbeiterInnen.

H A U S G E M A C H T E  K U C H E N  &  T O R T E N  
S O W I E  B R O T  U N D  G E B Ä C K  D E R  B I O - 

B Ä C K E R E I  Ö F F E R L  E I N F A C H  M I T N E H M E N 
U N D  Z U  H A U S E  G E N I E S S E N .

K Ü C H E N C H E F  F L O R I A N  O S WA L D 
U N D  S E I N  T E A M  W Ü N S C H E N  

I H N E N  G U T E N  A P P E T I T .


