HERBSTLICHES VON DER BIO-WEIDEGANS
SEASONAL GOOSE SPECIALTIES

TAGLICH AB 18:00 UHR
DAILY FROM 6.00 PM

OFFERL SAUERTEIG BROT MIT GANSLFETT
getoastet | roter Zwiebel | Schnittlauch | pochiertes Ei (C,G)
TOASTED ORGANIC SOURDOUGH BREAD WITH GOOSE FAT SPREAD
Red Onions | Chives | Poached Egg

EUR12,-

<

GANS’L MAKI

weiBer Ingwer | Wasabi | marinierter Kresse-Salat (G,L,M)
GOOSE MAKI
White Ginger | Wasabi | Marinated Cress Salad

EUR16,-

<

MARTINI GANS'L

Brust oder Keule von der ¢sterreichischen BIO-Weidegans
Maroni-Semmelknodel | Mandarinen-Rotkraut | Bratensaft (G, L, M)

TRADITIONAL MARTINI GOOSE

Breast or Leg of Austrian Organic Free-Range Goose
Chestnut Bread Dumpling | Mandarin Red Cabbage | Roasting Jus

EUR 39,-

&

MONT BLANC
Meringue | Preiselbeeren | Schlagbobers (G,0)
MONT BLANC
Meringue | Cranberries | Whipped Cream

EUR 14,-

— THE GUEST HOUSE —

BRASSERIE

TIME FOR DELIGHT



